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Kim#g TEMPURA
54 SARADA
EBI &
HEEMIL HOTATE
WAGYU

MFERT—F STEAK

Kir Umeshu

kleine Vorspeise

frischer roher Fisch

Miso-Suppe

Garnelen & frisches Gemlse

Salat

Garnelen im Ganzen &
Jakobsmuscheln

Kobe style Wagyu beef

JAPAMISCHES RESTAURANT

120,00

Kir Umeshu

small appetizer

fresh, raw fish
Miso-soup
prawns & vegetables

salad

Prawns & scallops

Kobe style Wagyu beef

Das Kobe-Rind (jap. #F4) aus der japanischen Region um Kobe ist das teuerste und exklusivste Hausrind
der Welt. Seine Rasse zahlt zu den japanischen Rindern (¥14 Wagyd) und wird auf Japanisch Tajima-gyd
(japanisches Schwarzvieh; B &4, wortlich Tajima-Rind) genannt.

Tajima cattle ({EE 4, Tajima-gyu) is one of the types of black Wagyu cattle in Japan.

Many tajima cattle are born in Hydgo Prefecture and raised as stock for famous beef such as

Kobe beef and Matsuzaka beef.

iz 1)1 GOHAN

e A g YAKI-YASAI

gekochter Reis

gegrillte Sojabohnensprossen

plain rice

grilled bean sprouts
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DESSERT

Nachtisch

dessert



