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Nabemono menus

MFFTEMI/LORLORA=Z2— e PEraOR 85,00
KOBE STYLE WAGYU BEEF SUKIYAKI
KOBE STYLE WAGYU BEEF SHABU-SHABU

Gerne servieren wir beide Gerichte mit Kobe style Wagyu beef!
On request we 'll serve both dishes with Kobe style Wagyu beef!

2 B¥k &k Y& Y E£9/Bestellung ab 2 Personen/please order up to 2 person

- ZENSAI kleine Vorspeise small appetizer
& SASHIMI frischer roher Fisch fresh,raw fish

I EWME SUKIYAKI /L® S L% SHABU-SHABU

i) GOHAN gekochter Reis plain rice
HED OTSUKEMONO ceingelegtes Gemiise Japanese pickles

In Japan reicht man zum Sukiyaki ein Schélchen mit leicht geschlagenem Ei. Wir ersuchen Sie um Versténdnis, dass unser Lebensmittelgesetz die Verabreichung von rohem Ei
verbietet/Sukiyaki is normally eaten by dipping the cooked pieces in a bowl of whisked eggs. We hope you understand that we are not allowed to serve raw eggs in Austria.

2 A% &L YERY £9 /Bestellung ab 2 Personen/please order up to 2 person

-a- %'kﬁ EAZa— pro Person 43,80
SUKIYAKI MENU

Dinn geschnittene und gut durchwachsene Rinderlendenscheiben werden kurz angebraten
und mit frischem Gemduse in der pikanten Sukiyaki-Sauce gekocht.

Thinly sliced beefs, briefly roasted and boiled with assorted fresh vegetables served in the

famous Sukiyaki-sauce.

L IS: L IS:)‘ —a1— pro Person 43,80
SHABU-SHABU MENU

Hauchdinn durchwachsenes Rindfleisch und frisches Gemtise werden kurz aufgekocht und
mit 2 schmackhaften Saucen serviert.

Thinly sliced beefs with assorted fresh vegetables, briefly boiled and served with 2
delicious sauces.

I ZENSAI kleine Vorspeise smal appetizer
ﬁ“% SASHIMI frischer roher Fisch fresh,raw fish

9 EMRE SUKIYAKI / L+ AL %5 SHABU-SHABU
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ﬁﬂﬁﬁ GOHAN gekochter Reis plain rice
HEWY OTSUKEMONO eingelegtes Gemiise Japanese pickles

In Japan reicht man zum Sukiyaki ein Schélchen mit leicht geschlagenem Ei. Wir ersuchen Sie um Versténdnis, dass unser Lebensmittelgesetz die Verabreichung von rohem Ei
verbietet/Sukiyaki is normally eaten by dipping the cooked pieces in a bowl of whisked eggs. We hope you understand that we are not allowed to serve raw eggs in Austria.



