
一品料理 
a la carte 
 
      
 

もずく/Mozuku   6,80 

marinierter Seetang /marinated seaweed 

        

ほうれん草のお浸し/Horenso no ohitashi   4,50 

gekochter Blattspinat mit Bonito-Flocken/boiled spinach with bonito-flakes, served cold 
        

冷奴/Hiya Yakko      4,10 

gekühlter Tofu mit japanischen Gewürzen und pikanter Garnierung/cold Tofu with savoury topping 
        

○v お漬物/Otsukemono  5,80 

eingelegtes Gemüse/combination of Japanese topping  

        

酢の物盛り合わせ/Sunomono     8,90 

marinierte Spezialitäten/seafood,cucumber and seaweed served with a sweet rice wine dressing 
        

鴨ロース/Kamo Ro-Su     8,90 

Gegrillte, marinierte Flugentenbrust (7 Stück)/grilled duck- breast (7 pieces) 
        

だし巻き玉子/Dashimaki Tamago    5,80 

Japanischer Eierstich, garniert mit Ingwer /Japanese egg omelette 
        

茶碗蒸し/Chawan Mushi     4,50 

gedämpfter Crème-Eierstich/ Japanese egg-mousse with mushrooms, Ginko-nuts, and chicken 
        

鳥唐揚げ/Tori Karaage     8,80 

gebackenes Hühnerfleisch/Japanese fried chicken 
        

小芋唐揚げ/Koimo Karaage     4,90 

frittierte Yams-Kartoffel/ fried Yams-potato 
        

○v 揚げだし豆腐/Agedashi Tofu     4,90 

überbackener Tofu/deep fried Tofu 

 
 


