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a la carte %TENmHl}ﬂ

$9 < /Mozuku 6,80

marinierter Seetang /marinated seaweed

5N AEDEZL /Horenso no ohitashi 4,50

gekochter Blattspinat mit Bonito-Flocken/boiled spinach with bonito-flakes, served cold

A1 /Hiya Yakko 4,10

gekihlter Tofu mit japanischen Gewiirzen und pikanter Garnierung/cold Tofu with savoury topping

©#&EWM/Otsukemono 5,80

eingelegtes Gemise/combination of Japanese topping

B Y hHE/Sunomono 8,90

marinierte Spezialitdten/seafood,cucumber and seaweed served with a sweet rice wine dressing

B 0—X /Kamo Ro-Su 8,90
Gegrillte, marinierte Flugentenbrust (7 Stick)/grilled duck- breast (7 pieces)

2 L#Z EF/Dashimaki Tamago 5,80

Japanischer Eierstich, garniert mit Ingwer /Japanese egg omelette

%Pz L /Chawan Mushi 4,50

gedampfter Créme-Eierstich/ Japanese egg-mousse with mushrooms, Ginko-nuts, and chicken

B &/ Tori Karaage 8,80

gebackenes Hihnerfleisch/Japanese fried chicken

INEFES T/ Koimo Karaage 4,90

frittierte Yams-Kartoffel/ fried Yams-potato

©#& 2 LS /Agedashi Tofu 4,90
Uberbackener Tofu/deep fried Tofu



